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"Preis der Besten" für Metten-Gruppe  
 
Auszeichnung für nachhaltige Qualität – Sieger-
ehrung auf den „DLG-Lebensmitteltagen“ 
 
Finnentrop/Sauerland, 5. Oktober 2009 – Einen große n Er-
folg feierte jetzt die Metten-Gruppe aus Finnentrop . Das 
Unternehmen erhielt von der DLG (Deutsche Landwirt-
schafts-Gesellschaft) den „Preis der Besten“ in Sil ber. Mit 
dieser renommierten Qualitätsauszeichnung honoriert  die 
DLG die nachhaltige Qualität von Unternehmen der eu ro-
päischen Lebensmittelwirtschaft. Die Preisverleihun g fand 
in diesem Jahr im Rahmen einer feierlichen Siegereh rung 
auf den „DLG-Lebensmitteltagen“, dem Branchentreff der 
deutschen Ernährungswirtschaft, in Darmstadt statt.   
   
DLG-Präsident Carl-Albrecht Bartmer lobte bei der Preisverlei-
hung den hohen und langjährigen Qualitätsanspruch des 
Preisträgers mit den Worten: „Mit Ihrer gezeigten Qualitätsleis-
tung gehören Sie zum „Club der Besten“. Sie haben sich die 
heutige, anspruchsvolle Auszeichnung über Jahre hinweg 
durch konsequente Qualitätsorientierung hart erarbeitet. Damit 
bauen Sie Ihren Qualitäts- und Vertrauensvorsprung weiter 
aus und verdeutlichen einmal mehr den hohen Anspruch an 
die Güte Ihrer Lebensmittel.“  
 
Der „Preis der Besten“ wird nur an Unternehmen vergeben, die 
alljährlich Spitzenleistungen bei der internationalen DLG-
Qualitätsprüfung für Wurst und Schinken erreicht haben. Um 
den „Preis der Besten“ in Silber zu erzielen, müssen Unter-
nehmen über zehn Jahre hinweg ihre Qualitätsleistungen 
durch Prämierungen bei den jährlichen DLG-Qualitätstests un-
ter Beweis gestellt haben. Für fünf Jahre erfolgreiche DLG-
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Teilnahme erhalten Unternehmen den „Preis der Besten“ in 
Bronze. Gold wird ab fünfzehn Jahren verliehen. Der „Preis der 
Besten“ wurde dieses Jahr an 278 Spitzenbetriebe der 
Fleischwarenbranche vergeben. Tobias Metten, Marketingleiter 
der Firma Metten, nahm den Preis stellvertretend für die ge-
samte Belegschaft, mit Freude entgegen.  
 
 
 
Weitere Informationen zur Metten-Gruppe:  
Die Metten-Gruppe, gegründet 1902, ist kompetenter Partner für qualitativ 
hochwertige Fleisch- und Wurstspezialitäten, sowohl für die Bedienungs-
theke als auch für das SB-Regal. Rund 250 Mitarbeiter produzieren in Fin-
nentrop im Sauerland ein vielfältiges Sortiment mit weit über 80 Produkten. 
Metten setzt auf fortschrittlichste Technologie, verbunden mit langjährigem 
Produkt Know-How und ausgefeilter Logistik. Die Unternehmensgruppe ist 
in Deutschland sowie in zahlreichen europäischen Ländern aktiv.  
 
Über die Marke Metten und den Claim "Bestes aus Fleisch" wird der Quali-
tätsanspruch des Traditionsunternehmens eindeutig formuliert, denn hier 
werden nur beste Rohstoffe nach höchsten Qualitäts- und Sicherheitskrite-
rien verwendet. Transparenz von der Aufzucht bis in die Theke sowie die 
Produktion nach den Qualitätsrichtlinien ISO 9001, IFS und EV 356 als EG-
Verarbeitungsbetrieb werden jederzeit garantiert.  

www.metten.net 
 

 
Informationen zur DLG:  
Die Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) wurde im Jahr 1885 von 
dem Ingenieur und Schriftsteller Max Eyth gegründet. Sie hat 16.000 Mit-
glieder und gehört zu den Spitzenorganisationen der deutschen Agrar- und 
Ernährungswirtschaft.  
 
Die DLG fördert die Produktqualität von Lebensmitteln auf Basis neutraler 
und verbindlicher Qualitätsstandards. Ihr Qualitätsverständnis basiert auf 
aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen und selbst entwickelten, aner-
kannten Methoden. Mit ihren Internationalen Wettbewerben ist die DLG in 
der Qualitätsbewertung führend in Europa. Jedes Jahr werden rund 22.000 
Lebensmittel aus dem In- und Ausland in den DLG-Prüfungen getestet. Die 
Auszeichnung „DLG-prämiert“ wird dabei nur an Lebensmittel vergeben, die 
sensorisch einwandfrei sind und die Qualitätskriterien der DLG in besonde-
rem Maße erfüllen. Weitere Aktivitäten im Bereich Qualitätsförderung und -
sicherung ergänzen das Spektrum. 

www.dlg.org  


