‘Metten: ,Das Image hat gelitten*

Dem Sauerldnder Fleischwarenproduzenten schmeckt es nicht, im Zuge der Coronakrise
in einen Topf mit der Schlacht- und Zerlegeindustrie geworfen zu werden

Vion Jens Helmecke

Finnentrop. Mit der Coronakrise ist
die 2 Fleisch ind ie
in den Fokus und stark in Verruf ge-
raten. Erst bei Westfleisch im Mai,
dann im Juni bei Ténnies in Ost-
westfalen infizierten sich Hunderte
| Beschiiftigte. Ins Visier des Arbeits-
schutzes und der Politik geriet die
gesamte Branche und damit auch
mittelsténdische Unternehmen wie
| Fleischwaren Metten im Sauerland.
»Das Image hat gelitten®, stellt Tobi-
as Metten fest. ,Wir fithlen uns alle
in einen Topf geworfen und unter
Generalverdacht gestellt.* Dabei
arbeite man in der Wurstproduk-
tion in Finnentrop véllig anders als
die Branchenriesen.

600 Corona-Tests pro Woche
Der Gang durch die Produktion
| Gillt fiir Reporter dieses Mal aus.
Nicht, weil es etwas zu verbergen
| giibe, sondern weil aktuell ohne ne-
gatives  Corona-Testergebnis nie-
| mand Zutritt erhiilt. Wirklich nie-
mand. Seit dem 1. Juli werden alle
‘ Beschiftigten zwei Mal pro Woche

getestet. Rund 600 Abstriche pro
| Woche. Kosten: eine finfstellige
Eurosumme - pro Woche. .
Der Einlass zur Produktion fiihrt
‘ iiber eine Schleuse mit Drehkreuz
| und elektronischer Erkennung.
| Seit Juli ist der Bereich zusitzlich
abgeziiunt und mit Metten-Bannern
abgehiingt. Sichtschutz, etwas Pri-
vatsphiire fiir die rund 300 festange-
stellten Mitarbeiter, denn genau
hier werden die Abstriche genom-
men, bevor es in die Sozialriume
zum Umziehen geht. ,Jeden Tag
gibt es frische Weilkleidung®, sagt
Metten. Sowieso. Mundschutz, Ab-
| standsregeln, versetzte Pausen. Die
Kantine geschlossen, die Desinfek-

tionsintervalle erhiht.
~Wir sehen
' .1 uns bei der
~“J  Hygiene
"« M nicht auf
einer Stufe mit der
Zerlegebranche.”

Tobias Metten, Geschftsfihrender
Gesellschafter der Metten Fleischwaren
GmbH in Finnentrop

Metten hat ein umf ich
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von der Politik.zu Unrecht in einen Topf mit der Zerlegeindustrie geworfen.

sagt Metten. Dafiir waren ab Mai of-
fenbar alle ,Hamster” weitgehend
versorgt. Kein Problem fiir Metten,
wo auch eine Reihe wei Pro-

vor Jahren hitte vertindert
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konnen. Die Initiative dazu ging
2014 sogar vom damaligen NRW-
Arbeitsmini Guntram Schnei-

dukte mit viel Handwerk gefertigt
werden: Hihnchen in Aspik, Sala-
mi oder Kochschinken (60 Tonnen
pro Woche). Oder die Sauerland-
i t, handgefertigt im Na-
turdarm. ,Ein sehr ehrliches Brat-
wiirstchen®, wie Tobias Metten fin-
det. Seit vier Jahren heift auch sie
«Dicke Saverlinder®. Und seitdem
habe sich der Umsatz verdoppelt.

Auch bei Metten

Das Image von Metten in der Re-
gion ist immer noch hervorragend.
Beim Kunden jedenfalls. Nur von
der Politik fiihlt man sich beim Mit-
telstindler zu Unrecht durch den

Pandemiekonzept. Nicht erst: seit
Westfleisch und Ténnies. ,Beim
kleinsten Anflug von Schnupfen
werden die Mitarbeiter in Quaran-
tine geschickt und getestet. Tat-
sichlich hatten wir bisher zwei Fal-
le. Einen im Mirz in der Logistik.
Und einen vor ein paar Tagen®, sagt
Metten. Ein Urlaubsriickkehrer, der
in der Produktion arbeitet, aber —
wie sich nach Schnelltests heraus-
stellte - keine Kollegen angesteckt
habe.

Das Unternehmen betreibt einen
enormen Aufwand. Es muss und
will einen enormen Aufwand betrei-
ben, um das Vertrauen in die Marke
Metten in Coronazeiten nicht aufs
Spiel zu setzen. Das bekannteste
Produkt st sicherlich , Dicke Sauer-
léinder”, das seit knapp 60 Jahren in
der Dose daher kommt und im
Friihjahr gekauft wurde wie noch
nie. Normalerweise sind die Saison-
hishepunkte fiir die ein Jahr haltba-
re D bockwurst Weihnacht
und Kameval. Wir haben die
| Hamsterkiiufe enorm gemerkt”,

Wolf gedreht. Nach den Coronafiil-

len bei Tonnies flammte die Diskus-

sion um Werkvertriige und Leih-
arbeit in der Fleischindustrie auf.

Kein neues Thema. Im Fokus

len die Unterbring ost-

und siidosteuropiiischer Krbeiter. .

die iiber Sub- und Subsubunterneh-
men in den Massenschlachtbetrie-
ben wie bei Tinnies in Rheda-Wie-
denbriick seit einem Jahrzehnt im
Einsatz sind. Ein System, das bereits

der (SPD) aus, der allerdings nicht
nur eine Branche im Blick hatte.
Letztlich wurde 2016 im Bund ein
fliigellahmes Gesetz beschlossen.
Der Ende Juli im Bundeskabinett
verabschiedete  Gesetzesentwurf
sieht nun ein generelles Verbot von
Werkvertréigen und Leiharbeit in
der gesamten Fleischbranche vor.
Betroffen davon wiiren auch kleine-
re und mittelgroRe Unternehmen

hersteller in Deutschland) mit dem
Gesetzesentwurf hat: Auch Metten
arbeitet mit Werkvertriigen im Be-
reich Reinigung und Logistik und
zu Spitzenzeiten auch in der Pro-
duktion., Allerdings seit Jahren
(iiber zehn beziehungsweise 20 Jah-
re) mit den gleichen zwei Firmen,
deren Mitarbeiter aus der Region
stammten und hier iiberwiegend
wohnhaft seien. ,Sie werden behan-
delt wie eigene Beschiiftigte bis hin
zur Mitarbeiterfeier oder Priimie®,
sagt Metten. Uber das Jahr geschen
sind rund 20 Prozent Beschiftigte

wie Metten. ,Dabei arbeiten wir
ganz anders alsin der Schlacht-und
Zerlegeindustrie. Hier gibt es keine
Kolonnen, die heute hier und mor-
gen dort arbeiten®, éirgert sich Tobi-
as Metten: ,Wir sehen uns bei der
Hygiene nicht auf einer Stufe mit
der Zerlegebranche!”

Abgesehen davon sei mittlerweile
auch klar, dass nicht die Wohnver-
hiiltnisse zu den Coronaausbrii-
chen gefiihrt hétten, sondern bei
Tonnies die Umluf

E Uberwiegend fiir Jobs, fiir
die das Unternehmen keine Leute
aus der Region finde.

Werbeverbot schlzigt auf den Magen

MWenn Werkvertriige ausgeschlos-
sen wiirden, kiinnten wir damit so-
gar leben”, sagt der Unternehmer.
Bereits in der Vergangenheit habe
man immer wieder Mitarbeiter des
Werkvertragspartners nach Abspra-

che iibernommen. Zu den Saison-

sentliche Rolle gespielt habe. Bei
Metten werde aber mit per

ilage eine we-  héhepunk keine Leiharbeiter
fiir Hilfstdtigkeiten wie Schneiden
und Verp insetzen zu diirfen,

ter Frischluftzufuhr gearbeitet.
Das Problem, dass der Mittel-
stiindler (die Nummer 25 der Wurst-

i ® Metten, 1902 in Finnentrop ge-
¢ grindet, stellt verschiedene

i Fleischwaren handwerklich her.

¢ Bekanntestes Produkt sind die

: Dicken Sauerlinder Bockwiirste

: von denen rund 10 Millionen Do-

: sen oder rund 4000 Tonnen jedes
: Jahr die Produktion verlassen.

i Beim Roastbeef und der Ochsen-
i zunge ist man nach eigenen An-

i gaben Marktfilhrer.

{ 10 Millionen Dosen Dicke Sauerlinder pro Jahr

= Seit dem Jahr 2000 gibt es ke~ :
ne eigene Schlachtung und Zerle-
gung mehr. Metten bezieht sein  :
Fleisch auch von Branchenriesen :
wie Tonnies. :

¥ Aktuell sind 301 Mitarbeiter bei :
Metten beschiftigt, darunter 21 :
Auszubildende. Der Jahresumsatz :
betrug zuletzt ca. 115 Millionen

Euro.

sei allerdings ein grofes Problem.
Die Margen in der Branche seien
iibersichtlich. Hihere Kosten fiir
Personal, das einen groRen Teil des
Jahres nicht gebraucht wird, diirf-
ten so schwierig zu verkraften sein.

Warst diirfte in Zukunft chnehin
eher teurer als glinstiger werden,
weil die Nachfrage aus China wie-
der anziehe und groRe Fleischbe-
triebe wie Tonnies, der auch einer
von

t Metten-Lieft 1 |

ist, auch nach Asien liefern. Dass |
nun die Bundeslandwirtschaftsmi- |
nisterin Julia Klockner (CDU) auch

noch mit einem Werbeverbot fiir
Fleischwaren um die Ecke bicgt,
liegt vermutlich nicht nur Tobias
Metten schwer im Magen.



